
Fermatic Basic

Gör det lätt att förbereda bakningen

Jäs, Kyl-Jäs



Fermatic Basic Jäs modell BiJ 150x100

extrautrustat med rostfritt golv.

Fermatic Basic
Sparar pengar, varje dag

Färdigjästa produkter i rätt tid. Snabb och enkel hante-

ring. Slitstark, driftsäker och näst intill underhållsfri.

Fermatic Basic Jäs och Kyl-Jäs  gör det möjligt att spara

pengar, varje dag.



Robust konstruktion Jäs och Kyl-Jäs

Lätt att hantera Tillval

Dörrpackningen tätar effektivt och håller värmen och kylan

där den ska vara.

Fermatic Basic är tillverkad i rostfritt stål både in- och

utvändigt, vilket ger slitstyrka och driftsäkerhet. De släta

ytorna är dessutom lätta att rengöra.

Den specialdesignade dörrpackningen och den väl till-

tagna isoleringen (80 mm tjock), håller värmen och kylan

där den ska vara.

Fermatic Basic finns i två utföranden; Jäs och Kyl-Jäs.

Fermatic Basic Jäs har en lättanvänd kontrollpanel med

tydliga reglage för inställning av temperatur och fukt.

Fermatic Basic är konstruerad i ett modulsystem, vilket

gör installationen snabb och enkel.

Dörrarna har ergonomiska handtag längs hela dörr-

sidan. De är lätta att öppna och självstängande.

F-panelen är lätt att förstå och använda.

Fermatic Basic Kyl-Jäs är utrustad med en F-panel för

manuell eller programmerad styrning av kyl- och jäs-

processen.

• Rostfritt, isolerat golv

• Rostfritt, isolerat värmegolv

• Invändig belysning

• Glasruta i dörr

Fermatic Basic Jäs har en manuell kontrollpanel.

Utvändig höjd 2340 mm. För stickvagnar max höjd 1900 mm. Kapacitet 50 kg deg per enkelstick.
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Sveba-Dahlen AB, 513 82 Fristad, Sverige.
Telefon: 033-15 15 00.  Telefax: 033-15 15 99.     mail@sveba-dahlen.se    www.sveba-dahlen.se

Sveba-Dahlen utvecklar, marknadsför och tillverkar

stick-, däck- och tunnelugnar samt jäsrum och

jäsbanor till såväl små som stora bagerier, butiker

och supermarkets, industribagerier samt restau-

ranger och storkök.

Våra produkter konstrueras och tillverkas efter

de modernaste metoderna, med den senaste tekni-

ken och av de kunnigaste människorna. De är väl-

kända för god materialkvalitet, hög driftssäkerhet

och naturligtvis ett mycket jämnt och gott bak-

resultat. Sveba-Dahlen är sedan 1996 certifierat

enligt ISO 9001.

Partner till professionella bagerier sedan 1948
Kunder över hela världen köper våra ugnar och

vi har idag ett 40-tal återförsäljare i alla världsdelar,

med egna serviceteam. Välutbildade och erfarna

tekniker är en garanti för att installation, injustering

och service blir riktigt utförd.

Vår världsomspännande verksamhet till trots är

vi ändå i själ och hjärta ett familjeföretag. Därför

sätter vi en heder i korta beslutsvägar, snabba be-

slut och raka besked. Och att bemöta våra kunder

ärligt och med respekt.

Det har varit vårt framgångsrecept sedan 1948.

Du kan lita på att vi inte ändrar det i första taget.

Fermatic Basic Kyl-Jäs

modell BiK 98x100.


